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CENTRE ENSENYAMENTS TECNICS PENEDES

OBJECTIUS

Objectius generals:

e Descriure les diferents caracteristiques organoleptiques dels vins emprant un vocabulari
especific i saber relacionar-los amb el menjar que més adequat..

e Primera part teorica i una part practica del tast a partir d’un apat amb maridatge i posant
en practica tots els conceptes treballats.

CONTINGUTS

1.

2,

Definicio del tast. (vocabulari especific).
Condicions per la degustacio.
Les temperatures del servei.

Conservacio del producte.

. Les técniques de tast aplicacié dels sentits. (Fases de la degustacio).

5.1. La fase visual.
5.2. La fase olfactiva.

5.3. La fase gustativa.

6. El maridatge entre el vi i el menjar.

TN Generalitat de Catalunya )
Consorci per a la Formacié Continua ST msTERO SEPE -

24r de Catalun'fa 1 3 ¥ ECONOMIA SOCIAL e



